Eetcafé “De Dijketelg” - Winter seizoen
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Hoofdgerechten worden geserveerd met diverse groente,

aardappel garni, rauwkost en zoete toespijs.
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appelmoes en fritessaus

Poffe rtjes Poffertjes met boter en

poedersuiker

KINDERMENU

© Ontwerp : Port of Call bv - Eetcafé “De Dijketelg”
Rev. 2 Prijswijzigingen en typefouten voorbehouden.




SPECIALITEITEN

DESSERTS

Eetcafé “De Dijketelg” - Winter seizoen

Herten
Carpaccio

Met frambozendressing,
pijnboompitjes en
bospaddenstoelen

€ 9,80

Roerbak
Ossenhaas

Ossenhaas met
champignons, paprika en
sugarsnaps in oestersaus

€ 9,75

Salade
Roomkaas met
rolspek

Met sla, dressing en
pijnboompitjes

€ 9,00

Buffello

300 grams steak

€ 24,00

Hertenbiefstuk

Met bospaddenstoelen in
rode wijnsaus

€ 25,70

Kalfsvlees

Kalfsoester met rauwe
ham, brie en tomaat

€ 19,00

Stoofperen ijs

Met stoofpeertje, ijs en
slagroom

€ 8,40

Stroopwafel ijs

Met ijs en slagroom

€ 8,40

Cilinder van
chocolade ijs

Met ijs en slagroom

€ 8,40

Creme Brilée

Vanillevla,
gecarameliseerde suiker,
ijs en slagroom

€ 8,40

Dijketelg

Met vanille ijs,advocaat,
chocoladesaus en
slagroom

€ 7,80

Warme Kersen

Vanille ijs,kersen en
cointreau en slagroom

€ 8,40
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